LAMUCCA

DE PRADD

MENU NOCHEVIEJA 2021
120 euros por persona (IVA incluido)

Ponche de Bienvenida
Welcome Glass of Punch

Aperitivo / Appetiser

Tartar de Atan rojo y Melocoton encima de Wanton frito.
Bluefin tuna and peach tartare on a fried wanton.

Entrante / Starter

Pulpo en Burrata de Bafalo Horneada y consomé Choricero.
Octopus in baked burrata with a choricero pepper consommeé.

Platos principales / Main Dishes
Cerdo asado y Manzana caramelizada.
Roast pork and caramelised apple.
Zanahorias moradas con miel y pistacho.
Purple carrots with honey and pistachio.
Espinacas y Vinagreta de Mostaza
Spinach & mustard vinaigrette.

Pre Postre / Pre-dessert

Sorbete de Limon al Cava / Lemon Sorbet with Cava (Spanish Sparkling Wine)

Postre / Dessert
Turrones / Nougat
Uvas de la Suerte / Twelve Lucky Grapes (Spanish New Year's Eve Tradition)

Vino Tinto: El Pacto (D.O. Rioja)
Red Wine: El Pacto (D.O. Rioja)

Vino Blanco: José Pariente (D.O. Rueda)
White Wine: José Pariente (D.O. Rueda)

Copa de Cava y Cotillon
Glass of Cava (Spanish Sparkling Wine) and Party Bag

Copa Premium de Hendrick's
Premium Glass of Hendrick's
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